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(DE) Nudeln in vegetarischer Bolognese Zutaten: Nudeln 50 % (HartweizengrieB, Wasser, Ei, Salz), Tomatenpulver, Ackerbohnen, Fettpulver (Sonnenblumensl, Glukosesirup, Milch-
protein), vegane Bratensauce (Maltodextrin, Stérke, jodiertes Speisesalz, Aromen, Tomatenpulver, Karamellzuckersirup, Maiskeimél, Gewirze), Stérke, Zwiebeln, Tomatensauce (Tomatenpulver,
Tomatenflocken (Stérke, Tomatenpulver, Sauerungsmittel: Zitronenséure), Stéirke, Zucker, Salz, Maiskeimsl, Knoblauch, Zwiebeln, modifizierte Stéirke, Kréuter, Pfeffer, Sauerungsmittel: Zitronensaure),
Maltodexirin, Salz, Kréuter, natirliches Aroma (enthéilt Milch), Gemisebrithe (Salz, Stérke, Zucker, Gewiirze (enthlt Sellerie), Rapssl, Fruktose), Tomatenpulver (Tomatenpulver, Salz, Planzensl), Pfef-
fer, Antioxidationsmittel: Extrakt aus Rosmarin. Kann Spuren von Soja, Senf und Schalenfriichten enthalien. Zubereitung: 400 ml heifes Wasser bis zu 8,5 cm auf der Skala in den Beutel giePen,
umrihren, Beutel verschlieBen und 5 Min. warten.

(EN) Pasta with vegetarian bolognese Ingredients: Pasia 50 % (durum wheat semolina, water, egg, salt), tomato powder, field beans, fat powder (sunflower oil, glu-
cose syrup, milk protein), vegan gravy (maltodexirin, starch, iodized sall, flavourings, tomato powder, caramel sugar syrup, com oil, spices), starch, onions, tomato sauce (to-
mato powder, tomato flakes (starch, tomato powder, acidifier: Citric acid), starch, sugar, salt, com oil, garlic, onions, modified starch, herbs, pepper, acidifier: citric acid), malto-
dextrin, salf, herbs, natural flavoring (contains milk), vegetable sfock (salf, starch, sugar, spices (contains celery), rapeseed oil, fructose), tomato powder (tomato powder, salt,
vegetable oil),pepper, antioxidant: extract of rosemary. May contain traces of soy, mustard and nuts. Preparation: Pour boiling water directly into the bag up to 8.5 cm on the scale
(400 ml), stir thoroughly. Close the bag and let it rest for 5 minutes.

(FR) Pates a la bolognaise végétarienne Ingrédients: Pates 50 % (semoule de blé dur, eau, ceuf, sel), poudre de tomate, féves, poudre grasse (huile de tournesol, sirop de glucose, protéine
de lait), sauce brune végétalienne (maltodextrine, amidon, sel de table iodé, arémes, poudre de tomate, sirop de caramel, huile de germe de mais, épices), amidon, cignons, sauce fomate (poudre
de tomate, flocons de tomate (amidon, poudre de tomate, acidifiant acide citrique), amidon, sucre, sel, huile de germe de mais, ail, oignons, amidon modifi¢, herbes, poivre, acidifiant acide citrique),
maltodextrine, sel, herbes, aréme naturel (contient lait), bouillon de légumes (sel, amidon, sucre, épices (contient du céleri), huile de colzq, fructose), poudre de tomate (poudre de tomate, sel, huile
végétale), poivre, antioxydant : extrait de romarin. Peut contenir des traces de soja, moutarde et de fruits & coque. Préparation: Verser 400 ml d'eau chaude jusqu'ar 8,5 cm sur I'échelle dans le
sachet, mélanger, refermer le sachet et attendre 5 minutes.

(IT) Pasta al ragu vegetale Ingredienti: Pasta 50 % (semola di grano duro, acqua, uove, sale), polvere di pomodoro, fave, polvere grassa (olio di girasole, sciroppo di glucosio, proteine
del latte), salsa bruna vegana (maltodestrina, amido, sale iodato, aromi, polvere di pomodoro, sciroppo di caramello, olio di germe di mais, spezie), amido, cipolle, salsa di pomodoro (polvere
di pomodoro, fiocchi di pomodoro (amido, polvere di pomodoro, acidificante: acido citrico), amido, zucchero, sale, olio di germe di mais, aglio, cipolle, amido modificato, erbe aromatiche, pepe,
acidificante: acido citrico), maltodestring, sale, erbe, aroma naturale (contiene latte), brodo vegetale (sale, amido, zucchero, spezie (contiene sedano), olio di colza, fruttosio), polvere di pomodoro
[polvere di pomodoro, sale, olio vegetale), pepe, anfiossidante: estratto di rosmarino. Pud contenere tracce di soia, senape e frutta a guscio. Preparazione: Versare 400 ml di acqua calda fino
a 8,5 cm sulla scala nella busta, mescolare, chivdere la busta e attendere 5 minuti.

(NL) Pasta met vegetarische bolognese-saus Ingrediénten: Pasia 50 % (griesmeel van harde tarwe, water, ei, zout), tomatenpoeder, veldbonen, vetpoeder (zonnebloemolie, glucose-
stroop, melkeiwit), veganisfische braadsaus (maltodexirine, zetmeel, gejodeerd zout, aroma'’s, tomatenpoeder, karamelstroop, maiskiemolie, kruiden), zetmeel, uien, tomatensaus (tomatenpoeder,
tomatenviokken (zetmeel, tomatenpoeder, zuurteregelaar: citroenzuur), zetmeel, suiker, zout, maiskiemolie, knoflook, uien, gemodificeerd zetmeel, kruiden, peper, zuurteregelaar: citroenzuur), mal-
todextrine, zout, kruiden, natuurlifk aroma (bevat melk), groentebouillon (zout, zetmeel, suiker, kruiden (bevat selderij), koolzaadolie, fructose), fomatenpoeder (tomatenpoeder, zout, plantaardige
olie), peper, antioxidant: extract van rozemarijn. Kan sporen bevatten van soja, mosterd en noten. Bereiding: Giet 400 ml heet water ot 8,5 cm op de schaal in de zak, roer, sluit de zak en wacht
5 minuten.
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(PL) Makaron w wegetarianskim sosie bolonskim Sktadniki: Makaron 50 % (semolina z pszenicy durum, woda, jajko, sél), proszek pomidorowy, béb, proszek tuszczowy (olej stonecz-
nikowy, syrop glukozowy, biatke mleka), wegariski sos pieczeniowy (maltodeksiryna, skrobia, sél jodowana, aromaty, proszek pomidorowy, syrop karmelowy, olej z kietkow kukurydzy, przyprawy),
skrobia, cebula, sos pomidorowy (proszek pomidorowy, ptatki pomidorowe (skrobia, proszek pomidorowy, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy), skrobia, cukier, sél, olej z kietkéw kukurydzy,
czosnek, cebula, skrobia modyfikowana, ziota, pieprz, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy), maltodeksfryna, sél, ziota, naturalny aromat (zawiera mleko), bulion warzywny (sé, skrobia, cukier,
przyprawy (zawiera seler), olej rzepakowy, frukioza), proszek pomidorowy (proszek pomidorowy, sél, olej roslinny), pieprz, przeciwutleniacz: ekstrakt z rozmarynu. Moze zawiera¢ éladowe ilosci
soi, gorczycy i orzechéw. Przygotowanie: Wla¢ 400 ml gorgeej wody do poziomu 8,5 cm na skali w torebce, wymiesza¢, zamkngé torebke i odezekac 5 minut.

(CS) Vegetaridnské nudle a la Bolognese Slozeni: Téstoviny 50 % (krupice z tvrdé psenice, voda, vejee, stl), rajéatovy prasek, boby, tukovy prések (sluneénicovy olej, glukézovy sirup,
mlééné bilkovina), veganskd omécka (maltodextrin, skrob, jodizovand stl, aroma, rajéatovy prasek, karamelovy sirup, kukutieny olej, koteni), skrob, cibule, rajéatova oméeka (rajeatovy prézek,
rajéatové viocky (skrob, rajcatovy prasek, reguldtor kyselosti: kyselina citronova), skrob, cukr, sdl, kukufieny olej, gesnek, cibule, modifikovany skrob, bylinky, pept, regulétor kyselosti: kyselina citronova),
maltodextrin, sol, bylinky, pfirodni aroma (obsahuje mléko), zeleninovy vyvar (stl, skrob, cukr, kotenf (obsahuje celer), fepkovy olej, frukiéza), rajcatovy prések (rajcatovy prések, sol, rostlinny olej),
pepf. antioxidant: extrakt z rozmarynu. Moze obsahovat stopy séiji, hoféice a skoFapkovych plodu. Pfiprava: Nalijte 400 ml horké vody po znacku 8,5 cm piimo do sé&ku, dokladné promicheite,
sacek uzaviete a nechte 5 minut odstét.

(RO) Paste cu sos bolognez vegetarian Ingrediente: Paste 50 % (gris de gréu dur, apd, ou, sare), pudra de rosii, bob, pudra grasa (ulei de floarea-soarelui, sirop de glucoz, proteine
din lapte), sos vegan (maltodextring, amidon, sare iodatd, arome, pudra de rosii, sirop de caramel, ulei de germeni de porumb, condimente), amidon, ceapg, sos de rosii (pudra de rosii, fulgi de
rosii (amidon, pudr& de rosii, acidifiant: acid citric), amidon, zahér, sare, ulei de germeni de porumb, usturoi, ceapd, amidon modificat, ierburi, piper, acidifiant: acid citric), maltodextring, sare, ierburi,
aromé naturalé (confine lapte), supa de legume (sare, amidon, zahdr, condimente (confin teling), ulei de rapits, frucioza), pudra de rosii (pudra de rosii, sare, ulei vegetal), piper, antioxidant: exiract
de rozmarin. Poate confine urme de soia, mustar si fructe cu coajé lemnoasé. Preparare: Tumafi 400 ml de apa fierbinte pand la marcajul de 8,5 cm in pachet, amestecati, inchidefi pachetul
si lasafi s& stea 5 minute.

(HU) Vegetériénus bolognai tészta Osszetevék: Tészia 50 % (durumbuzadara, viz, tojés, s¢), paradicsompor, lébab, zstos por  [napraforgola),  glikézsziup,
tejfehérie), vegdn barna szész (maltodextrin, keményité, j¢dozott étkezési s6, aromdk, paradicsompor, karamell szirup, kukoricacsiraclaj, fiszerek), keményitd, hagyma, paradicsomszész (paradicsompor,
paradicsompehely (keményité, paradicsompor, savanyisagot szabdlyozéd anyag: cittomsav), keményité, cukor, s6, kukoricacsiraclaj, fokhagyma, hagyma, médosftott keményfté, fiszemavények, bors,
savanyUsdgot szabdlyozd anyag: citromsav), maltodextrin, s, fiszerek, természetes aroma (tejet tartalmaz), zsldségleves (s6, keményitd, cukor, fiszerek (zellert tartalmaz), repceclai, frukiéz), paradic-
sompor (paradicsompor, s6, névényi olai), bors, antioxidans: rozmaringkivonat. Széjét, mustart ¢s diéféléket nyomokban tartalmazhat. Elkészités: Ontsén 400 ml forré vizet a tasakba a 8,5 cm-es
ielig, keverie meg, zéria le a tasakot, és hagyja dllni 5 percig.

(UK) Makaponu y seretapiancskomy coyci Bononbese Inrpegientn: Makaporn 50 % (kpynka 3 Teepaoi nweHuwi, Boaa, AiLe, Cinb), TOMATHWI NOPOLIOK, 606U, XMPOBA CyMill
(coMALHMKOBA ONi, MIOKO3HMI CHPON, MONOYHMIA BINOK), BEraHCHKMIt COYC (MANLTOREKCTPUH, KPOXMATb, HOROBAHA Ciflb, APOMATV3ATOPM, TOMATHMI MOPOLLOK, KAPAMENBHHUIA CHPON, KyKyPYA3AHA
onis, cnewji), KpOXmans, um6ynq, TOMQTHUIA coyc (tomaTHmit NOPOLWOK, TOMATHI NNACTIBL (KpOXMOﬂb, TOMQTHM NOPOLIOK, PEryNaTop KMCNOTHOCTI: NMMOHHA kucnora), KPOXMQnb, LyKOp, Cinb,
KyKYPYA3FHQ Of1is, YaCHMK, Lbyns, MOAMPIKOBAHMI KPOXMAb, 3eNeHs, Nepels, PErynsTop KMCNOTHOCTI: IMMOHHG KMCAOTA), MOMBTOREKCTPMH, Ciflb, 3efeHb, HATYPAsbHU QPOMATU3ATOP (MICTUTS
MONOKO), 0BOYeBUI BynbiioH (Cinb, kpoxmans, Lykop, cneui (micTuts cenepy), pinakosa onis, GpPyKTO3a), TOMATHMI NOPOLIOK (TOMATHWI NOPOLUOK, Ciflb, POCAMHHA ONif), NepeLlb, AHTUOKCHATHT:
ekcTpakT poamapuHy. Mosxe micTtit crigu cof, ripumnui Ta ropixie. Mpurotyesanus: Hanutt 400 mn rapsauoi Boay Ao no3Hauku 8,5 cm y NakeTi, nepemilaTy, 3aKpUTY NAKET | 3a4ekaTh 5 XBUIMH.

(DA) Nudler i vegetarisk Bolognese Ingredienser: Pasia 50 % (durumhvedemel, vand, seg, sall), fomatpulver, hestebanner, fedipulver (solsikkeolie, glukosesirup, meelkeprotein), vegansk
sauce (maltodextrin, stivelse, jodberiget salt, aromaer, tomatpulver, karamelsirup, majsolie, krydderier), stivelse, lag, tomatsauce (fomatpulver, tomatflager (stivelse, tomatpulver, surhedsregulerende
middel: citronsyre), stivelse, sukker, salt, majsolie, hvidleg, lag, modificeret stivelse, krydderurter, peber, suthedsregulerende middel: citronsyre), maltodextrin, salt, krydderurter, naturlig aroma (indeholder
maelk), grentsagsbouillon (sal, sfivelse, sukker, krydderier (indeholder selleri), rapsolie, fruktose), tomatpulver (fomatpulver, salt, vegetabilsk olie), peber, anfioxidant: rosmarineksirakt. Kan indeholde
spor of soja, sennep og nedder. Tilberedning: Hazeld 400 ml varmt vand op il 8,5 cm pé& skalaen i posen, rer rundt, luk posen og lad det fraekke i 5 minutter.

(F1) Bolognese kasviskastike pastalle Ainekset: Pasta 50 % (durumvehnéjauho, vesi, kananmuna, suola), fomaattijauhe, hérképapu, rasvajauhe (auringonkukkasliy, glukoosisiirappi, mai-
toproteiini), vegaaninen kastike (maltodekstriini, térkkelys, jodioitu suola, aromit, tomaattijauhe, karamellisirappi, maissidliy, mausteet), térkkelys, sipuli, fomaatiikastike (fomaattijauhe, tomaattihivtaleet
(teirkkelys, tomaattijauhe, happamuudensaatsaine: sitruunahappo), téirkkelys, sokeri, suola, maissidly, valkosipuli, sipuli, modifioitu tarkkelys, yrit, pippuri, happamuudensédtsaine: sitruunahappo), mal-
todekstriini, suola, yrtit, luonnollinen aromi (siséiltéa maitea), kasvisliemi (suola, tarkkelys, sokeri, mausteet (siséiltaa sellerid), rypsisliy, frukioosi), tomaattijauhe (tomaattijauhe, suola, kasvisliy), pippuri,
antioksidantti: rosmariiniuute. Saattaa siséltad j@amia soijasta, sinapista ja pahkindista. Valmistus: Kaada 400 ml kuumaa vetta 8,5 cm:n merkkiin asfi pussiin, sekoita, sulje pussi ja odota 5 minuuttia.

(NO) Pasta med vegetarbolognese Ingredienser: Pasia 50 % (durumhvete, vann, egg, salt), tomatpulver, dkerbenner, fettpulver (solsikkeolie, glukosesirup, melkeprotein), vegansk brun saus
[maltodeksfrin, stivelse, jodisert salt, aroma, tomatpulver, karamellsirup, maisolie, krydder), stivelse, lak, tomatsaus (tomatpulver, tomatflak (stivelse, tomatpulver, surhetsregulerende middel: sitronsyre),
stivelse, sukker, salt, maisolje, hvitlgk, lok, modifisert stivelse, urter, pepper, surhetsregulerende middel: sitronsyre), maltodekstrin, salt, urter, naturlig aroma (inneholder melk), grennsaksbuliong (salt,
stivelse, sukker, krydder (inneholder selleri), rapsolie, frukiose), tomatpulver (tomatpulver, salt, vegetabilsk olie), pepper, antioksidant: rosmarinekstrakt. Kan inneholde spor av soya, sennep og netter.
Tilberedning: Hell 400 ml varmt vann opp til 8,5 cm pé skalaen i posen, rer rundt, lukk posen og vent i 5 minutter.

(SV) Pasta med vegetarisk bolognesesés Ingredienser: Pasta 50 % (durumvetemiél, vatten, dgg, salt), tomatpulver, dkerbonor, fettrikt pulver (solrosolja, glukossirap, mjélkprotein), vegansk
brunsas (maltodextrin, starkelse, joderat salt, aromer, tomatpulver, karamellsirap, majsolia, kryddor), stérkelse, 16k, tomatsés (tomatpulver, tomatflingor (stéirkelse, tomatpulver, surhetsreglerande medel:
citronsyra), stérkelse, socker, salt, majsolja, villok, 16k, modifierad stéirkelse, &rter, peppar, surhetsreglerande medel: citronsyra), maltodexirin, salt, érter, naturlig arom (innehdller mjdlk), gronsaksbuliong
(salt, starkelse, socker, kryddor (innehdller selleri), rapsolia, frukios), tomatpulver (fomatpulver, salt, vegetabilisk olja), peppar, anfioxidant: rosmarinextrakt. Kan innehélla spér av soja, senap och
nétter. Tillagning: Hall 400 ml varmt vatten upp till 8,5 cm pa skalan i pésen, rér om, forslut pdsen och vénta i 5 minuter.

(PT) Massa com molho & bolonhesa vegetariano Ingredientes: Massa 50 % (sémola de trigo duro, ¢gua, ovo, sal), p6 de fomate, favas, pé de gordura (8leo de girassol, xarope de
glicose, proteina do leite), molho vegano (maltodextrina, amido, sal iodado, aromas, pé de tomate, xarope de caramelo, ¢leo de milho, especiarias), amido, cebola, molho de tomate (pé de
tomate, flocos de tomate (amido, pé de tomate, acidificante: 4cido citrico), amido, agicar, sal, éleo de milho, alho, cebola, amido modificado, ervas, pimenta, acidificante: dcido citrico), malto-
dexiring, sal, ervas, aroma natural (contém leite), caldo de legumes (sal, amido, acicar, especiarias (contém aipo), sleo de colza, frutose), pé de tomate (pé de tomate, sal, dleo vegetal), pimenta,
antioxidante: exirato de alecrim. Pode conter vesiigios de soja, mostarda e frutos de casca rija. Preparacéo: Adicione 400 ml de dgua quente até a marca de 8,5 cm no saco, misiure, feche
o0 saco e aguarde 5 minutos.

(SI) Testenine z vegetarijansko bolonjsko omako Sestavine: Testenine 50 % (durum p3eniéni zdrob, voda, jajce, sol), paradiznikov prah, bob, mascobni prah (sonéniéno olie, glukozni sirup,
mleéne beljakovine), veganska omaka [maltodekstrin, skrob, jodirana sol, arome, paradiznikov prah, karamela, koruzno olje, zagimbe), skrob, ¢ebula, paradiznikova omaka (paradiznikov prah,
kosmi¢i paradiznika (skrob, paradiznikov prah, kislina: citronska kislina), skrob, sladkor, sol, koruzno clie, cesen, cebula, modificiran skrob, zelisea, poper, kislina: citronska kislina), maltodekstrin, sol,
zelizea, naravna aroma (vsebuje mleko), zelenjavna juha (sol, skrob, sladkor, zacimbe (vsebujejo zeleno), repicno olje, fruktoza), paradiznikov prah (paradiznikov prah, sol, rastlinsko olie), poper,
antioksidant: izvlecek rozmarina. Lahko vsebuie sledi soje, goréice in ore$ékov. Priprava: Nalijte 400 ml vroce vode do oznake 8,5 cm v vrecko, premesaite, vrecko zaprite in poéakaijte 5 minut.
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zsirsavak /3 wux nacuuernx xprnx kuenot / heraf maettede fedtsyrer/ joista tyydyttyneitd rasvahap-
poja/ hvorav mettede fettsyrer/ varav méttade fettsyror/ dos quais écidos gordos saturados,/ od
fega nasicene mascobne kisline

Kohlenhydrate/Carbohydrates/ Glucides/ Carboidrati /Koolhydraten/Carbohidratos/ Weglo-
wodany/ Sacharidy/ Carbohidrati/ Szénhidratok/ Byrnesoau/ Kulhydrater/ Hiilihydraa-
tit/ Karbohydrater/ Kolhydrater/ Hidratos de carbono/ Ogljikovi hidrati

- davon Zucker/of which sugar/dont sucres/ lo zucchero/ daarvan suiker/ del mismo azicar/
jego cukier/ z toho cukr/ zahdr din acesta/ ebbél cukor/ 3 boro uykpy / heraf sukker/ siité sokeri/
derav sukker/ dérav socker/ do mesmo agicar/ od tega sladkor

Ballaststoffe/Fibre/ Fibres alimentaires / Fibra alimentare/ Voedingsvezels/ Fibra alimentaria/
Btonnik pokarmowy/ Vldknina/ Fibre dietetice/ Elelmi rostok/ Xapuosi Bonokna / Kostfib-
re/ Ravintokuitu/ Kostfiber/ Kostfiber/ Fibra alimentar/ Prehranska vlaknina

Eiweiss/Protein/Protéines/ Proteine/ Eiwit/ Proteina / Biatko/ Protein/ Proteine /Protein /
Binok / Protein/ Proteiini / Protein/ Protein/ Proteina/ Proteini

Salz/Salt/Sel/Sale/ Zout/Sal /Sél /sal /Sare /Sé / Cins/ Salt/ Suola/ Salt/ Sal/ Sol

Mindestens halioar bis Ende,/Best before end,/A consommer de préférence avant le/ Da consumarsi preferibik
mente enfro la fine di/ Best voor einde van / Mejor antes de finales de,/ Najlepiej przed koricem/ Nejlépe
do konce/ Cel mai bine Tnainte de sfarsitul lui/ legjobb a kévetkez& hénap vége elétt / Kpatue no kikus / Bedst
inden udgangen of/ Parasta ennen/ Best fer uigangen av/ Bést fére slutet av/ Melhor antes do final de/

Najbolie pred koncem
5 Jahre/years/ans/ anni / jaren/ afios/ lata/ let/ ani/ évek/ poxie / &r/ vuotta / &r/ ar/

anos/ let
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180g

400ml

580g

1606k) /384

keal

8,99
1,69

62,3g

9,39
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