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- Garden vegetables with risotto

» Gartengemiserisofto U Kerti zoldséges rizottd

. , . . UK i i
= Risotto aux légumes du jardin PisoTTo 3 conosix oeouie

: ' DA .
r Risotto all’'ortolana Grentsagsrisoffo

e Risofto met tuingroenten " Vihannesrisotto
es Risotto con hortalizas " Grennsaksrisofto
1 Ogrodowe risotto warzywne " Grénsaksrisotfo
cs Bilé rizoto s buketem z jemné zahradni zeleniny " Risoffo com legumes do jardim
ro Risotto cu legume de grading " Rizota z vrino zelenjavo
Art-Code: 30404029 HS-Code: 19049010
EAN Code: 4015753404292 CoO: DE

e 160g

(EN) Garden vegetables with risotto Ingredients: Round grain rice 37 %, vegetable mixture in variable proportions by weight (field beans, tomatoes, onions, peas, carrots, celery), gravy
[maltodextrin, starch, iodized table salf, flavourings, fomato powder, caramel sugar syrup, com oil, onion powder, spices), maltodexirin, cream powder, whey protein concentrate, fat powder
(sunflower oil, glucose syrup, milk protein), modified starch, vegetable stock (table salt, starch, sugar, spices (contains celery), rapeseed oil, fructose), yeast exiract, sugar, acidifier: Citric acid, sal,
pepper, natural flavor. May contain fraces of gluten, soy, mustard, egg and nuts. Preparation: Pour boiling water up fo 7.5 cm on the scale (380 ml) directly info the bag, sfir carefully, close the
bag and leave to infuse for 10 minufes.

(DE) Gartengemiiserisotto  Zutaten: Rundkornreis 37 %, Gemisemischung in  verdnderlichen = Gewichtsanteilen  (Ackerbohnen, Tomaten, Zwiebeln, Erbsen, Karotten,
Sellerie), Bratensauce (Maltodexirin, Stérke, jodiertes Speisesalz, Aromen, Tomatenpulver, Karamellzuckersirup, Maiskeimdl, Zwiebelpulver, Gewtiirze), Maliodexirin, Sahnepulver,
MolkeneiweiBkonzentrat, Fefipulver (Sonnenblumensl, Glukosesirup, Milchprotein), modifizierte Stérke, Gemusebrihe (Speisesalz, Stéirke, Zucker, Gewiirze (enthélt Sellerie), Rapsa|, Frukiose),
Hefeextrakt, Zucker, Sauerungsmittel: Zitronenséure, Salz, Pleffer, naturliches Aroma. Kann Spuren von Gluten, Soja, Senf, Ei und Schalenfriichten enthalten. Zubereitung: Kochendes Wasser bis
20 7,5 cm auf der Skala (380 ml) direkt in den Beutel giePen, sorgféltig umrihren, Beutel verschlieBen und 10 Min. ziehen lassen.

(FR) Risotto aux légumes du jardin Ingrédients: Riz rond 37 %, mélange de légumes en proportions variables (féves, tomates, oignons, pefits pois, carottes, céleri), sauce brune (maltodexirine,
amidon, sel iodé, arémes, poudre de tomate, sirop de caramel, huile de germe de mais, poudre d'oignon, épices), maltodextrine, poudre de créme, concentré de protéines de lactosérum,
poudre grasse (huile de fournesol, sirop de glucose, protéine de lait), amidon modifi¢, bouillon de légumes (sel, amidon, sucre, épices (contient du céleri), huile de colza, fructose), extrait de levure,
sucre, acidifiant: acide cifrique, sel, poivre, aréme naturel. Peut contenir des traces de gluten, soja, moutarde, ceuf et fruits & coque. Préparation: Verser 380 ml d'eau bouillante jusqu'a 7.5 cm
surl'échelle directement dans le sachet, bien remuer, refermer le sachet et laisser reposer 10 minutes.

(IT) Risotto all’ortolana Ingredienti: Riso tondo 37 %, mix di verdure in proporzioni variabili (fave, pomodori, cipolle, piselli, carote, sedano), salsa bruna (maltodestrina, amido, sale iodato, aromi,
polvere di pomodoro, sciroppo di caramello, olio di germe di mais, polvere di cipolla, spezie), maliodesirina, polvere di panna, concentrato di proteine del siero di latte, polvere grassa (olio di
girasole, sciroppo di glucosio, proteine del latte), amido modificato, brodo vegetale (sale, amido, zucchero, spezie (contiene sedano), olio di colza, fruttosio), estratto di lievito, zucchero, correttore
di acidite: acido cifrico, sale, pepe, aroma naturale. Pud contenere tracce di glutine, soia, senape, uova e frutta a guscio. Preparazione: Versare 380 ml di acqua bollente fino a 75 cm sulla
scala direttamente nella busta, mescolare bene, chivdere la busta e lasciare riposare per 10 minuti.

(NL) Risotto met tuingroenten Ingrediénten: Rondkorrelrijst 37 %, groentemix in variabele gewichtsverhoudingen (tuinbonen, tomaten, uien, erwten, wortelen, selderij), jus (maltodextrine, zet-
meel, gejodeerd zout, aroma'’s, tomatenpoeder, karamelsiroop, maiskiemolie, uienpoeder, kruiden), maltodextrine, roompoeder, wei-eiwitconcentraat, vetpoeder (zonnebloemolie, glucosestro-
op, melkeiwit), gemodificeerd zetmeel, groentebouillon (zout, zetmeel, suiker, kruiden (bevat selderij), koolzaadolie, fructose), gist-extract, suiker, zuurteregelaar: citroenzuur, zout, peper, natuurlijk
aroma. Kan sporen bevatten van gluten, soja, mosterd, ei en noten. Bereiding: Giet 380 ml kokend water fot 7.5 cm op de schaal direct in de zak, roer goed, sluit de zak en laat 10 minuten staan.

(ES) Risotto con hortalizas Ingredientes: Arroz redondo 37 %, mezcla de verduras en proporciones variables (habas, tomates, cebollas, guisantes, zanahorias, apie), salsa marrén (maltodext-
rina, almidén, sal yodada, aromas, polvo de tomate, jarabe de caramelo, aceite de germen de maiz, polvo de cebolla, especias), maliodextrina, polve de nata, concentrado de proteinas de
suero de leche, polvo graso (aceite de girasol, jarabe de glucosa, proteina de leche), almidén modificado, caldo de verduras (sal, almidén, aztcar, especias (contiene apio), aceite de colza,
fructosal, extracto de levadura, azicar, acidulante: &cido citrico, sal, pimienta, aroma natural. Puede contener frazas de gluten, soja, mostaza, huevo y frutos secos. Preparacién: Verter 380 ml
de agua hirviendo hasta los 7.5 cm de la escala directamente en la bolsa, remover bien, cerrar la bolsa y dejar reposar durante 10 minutos.
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(PL) Ogrodowe risotto warzywne Sktadniki: Ryz okrqgtoziarnisty 37 %, mieszanka warzyw w zmiennych proporcjach (bsb, pomidory, cebula, groszek, marchew, seler), sos pieczeniowy (mal-
todekstryna, skrobia, sél jodowana, aromaty, proszek pomidorowy, syrop karmelowy, olej z kietkéw kukurydzy, proszek cebulowy, przyprawy), maliodekstryna, proszek $mietankowy, koncentrat
biatek serwatkowych, proszek ffuszczowy (olej stonecznikowy, syrop glukozowy, biatke mleka), skrobia modyfikowana, bulion warzywny (sél, skrobia, cukier, przyprawy (zawiera seler), olej
rzepakowy, fruktoza), eksfrakt drozdzowy, cukier, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, sél, pieprz, naturalny aromat. Moze zawierad éladowe ilosci glutenu, soi, gorezycy, jajek i orzechéw.
Przygotowanie: \Wla¢ 380 ml wrzgcej wody do poziomu 7,5 cm w skali, wymiesza¢, zamknqé torebke i odstawi¢ na 10 minut.

(CS) Bilé rizoto s buketem z jemné zahradni zeleniny SloZeni: Kulatozinnd ryze 37 %, smés zeleniny v proménlivém poméru (bob, rajéata, cibule, hrések, mrkev, celer), hnédd omacka (malto-
dextrin, skrob, jodizovand sil, aroma, rajcatovy prasek, karamelovy sirup, kukurieny klickovy olej, cibulovy prések, koteni), maltodextrin, smetanovy prasek, koncentrét syrovéatkovych bilkovin,
tukovy prasek (slunecnicovy olej, glukézovy sirup, mlééné bilkoviny), modifikovany skrob, zeleninovy vyvar (sdl, skrob, cukr, kofent (obsahuje celer), fepkovy olej, fruktézal), exirakt z kvasnic, cukr,
reguldtor kyselosti: kyselina citronova, sul, pepf, pfirodni aroma. Mize obsahovat stopy lepku, séji, hoféice, vajec a skofdpkovych plodi. PFiprava: Naliie 380 ml vrouci vody po znacku 7,5
cm pifmo do sacku, dobte promichejte. Sécek uzaviete a nechte 10 minut odstét.

(RO) Risotto cu legume de gréading Ingrediente: Orez cu bob rotund 37 %, amestec de legume in proporii variabile (fasole, rosii, ceapd, mazéare, morcovi, telind), sos brun (maliodexiring,
amidon, sare iodatd, arome, pudrd de rosii, sirop de caramel, ulei din germeni de porumb, pudra de ceapd, condimente), maliodexiring, pudré de sménténd, concentrat de proteine din zer,
pudra grasd (ulei de floarea-soarelui, sirop de glucoza, proteine din lapte), amidon modificat, supa de legume (sare, amidon, zahér, condimente (confine teling), ulei de rapitg, fructoza), extract
de drojdie, zahar, corector de aciditate: acid citric, sare, piper, aromé naturala. Poate confine urme de gluten, soia, mustar, oud si fructe cu coajd lemnoasé. Preparare: Tumafi 380 ml apa
clocotitd pana la marca de 7.5 cm in pachet, amestecati bine. Inchideti pachetul si lasati sa stea 10 minute.

(HU) Kerti zéldséges rizotté Osszetevék: Kerek szemd rizs 37 %, zoldségkeverék valiozs aranyban (bab, paradicsom, hagyma, zéldborsé, sargarépa, zeller), barna martés (maltodextrin,
keményité, jédozott s6, aromék, paradicsompor, karamellszirup, kukoricacsiraclaj, hagymapor, fdszerek), maltodextrin, tejszinpor, tejsavéfehérie-koncentratum, zsiros por (napraforgéolaj,
glikeézszirup, tejfehérje), modositott keményite, zsldségleves (s6, keményité, cukor, fiszerek (zellert tartalmaz), repceolaj, frukiéz), élesztdkivonat, cukor, savanyisdgot szabdlyozé anyag: citromsav,
s6, bors, természetes aroma. Glutént, széjat, mustdrt, tojast és didféléket nyomokban tartalmazhat. Elkészités: Ontsén 380 ml forr vizet a tasakba a 7.5 cm-es jelzésig, keverie meg alaposan.
Zérja le a tasakot, és hagyja dlini 10 percig.

(UK) PizotTo 3 oBouamu 3 capy lurpepientu: Kpymoseprmctuii prc 37 %, cymiw oBouis y amikix nponopuisix (606w, nomipopu, uubyns, ropox, MOpKea, cenepa), coyc (MonsTopexkctpmH,
KPOXMQTTb, OAOBAHA Ciflb, APOMATM3ATOPH, TOMATHMIA NOPOLLIOK, KAPAMENbHIIA CUPON, ONifl i3 3APOAKIB KyKypyA3M, LByYNeBmit NOPOLLOK, Cnewii), MansToAeKCTpYH, CyXi BEPLUKM, KOHLEHTPAT
cnpoBaTkoeoro 6inka, xvposa cymil (COHSLIHMKOBA OA1is, FMIOKO3HMI CMPOM, MONOYHMI BINOK), MOANPIKOBAHMIT KPOXMAITE, OBOYEBMIT ByNbiOH (Cib, KpOXMAITb, Lykop, crewil (micTuTs cenepy),
pinakoBa onis, PPyKTO3a), EKCTPAKT APIXXIB, LyKOP, PEryNFTOp KUCAOTHOCTI: IMMOHHA KMCNOTA, Ciflb, Nepells, HaTypasbHui apomatuaatop. Mosxe MICTUTH chiau FIoTeHYy, €oi, FipunLy, S€ub Ta
ropixie. Mpurorysanns: [lonarite 380 mn kin'aueHol Boay 10 NO3HAUKM 7,5 CMy NAKET, PETENBHO nepemilaite. 3akpuiite naker i gaite Hactostucst 10 xBmH.

(DA) Grentsagsrisotto Ingredienser: Rundkomet ris 37 %, grentsagsblanding i varierende maengder (hestebanner, tomater, lag, serter, guleradder, selleri), brun sauce (maltodexrin, stivelse,
jodberiget salf, aromaer, tomatpulver, karamelsirup, majskimolie, lagpulver, krydderier), maltodextrin, filsdepulver, valleproteinkoncentrat, fedipulver (solsikkeolie, glukosesirup, maelkeprotein),
modificeret stivelse, grentsagsbouillon (salt, stivelse, sukker, krydderier (selleri), rapsolie, frukiose), gaer-ekstraki, sukker, surhedsregulerende middel: citronsyre, salt, peber, naturlig aroma. Kan indeholde
spor af gluten, soja, sennep, seg og ngdder. Tilberedning: Haeld 380 ml kogende vand op il 7.5 cm pa skalaen i posen, rer grundigt rundt. Luk posen, og lad den traskke i 10 minutter.

(FI)  Vihannesrisotto  Ainekset:  Pyoredjyvainen  riisi 37 %, vihannessekoitus  vaihtelevin  osuuksin  (hérképopu,  tomaatit,  sipuli,  herneet,  porkkana,
selleri), ruskea kostke  (maltodekstriini,  terkkelys, jodisuola,  aromif,  tomaattijauhe,  karamellisitappi, maissialkiosly,  sipulijauhe, mausteet), maliodekstriini,  kermajauhe,
heraproteiinikonsentraatti, rasvajouhe  (auringonkukkaslly,  glukoosisirappi,  maidon  proteii muunneltu  térkkelys,  kasvisliemi  (suola,  tarkkelys,  sokeri,  mausteet
(selleri), rypsisliy, frukioosi), hiivauute, sokeri, happamuudenséétéaine: sitrtuunahappo, suola, pippuri, luonnollinen aromi. Saattaa sisalias jGamia gluteenista, soijasta, sinapista, munasta ja
pahkindistd. Valmistus: Kaada 380 ml kiehuvaa vettd pussin 7,5 cm merkkiin asti, sekoita huolellisesti. Sulie pussi ja anna hautua 10 minuuttia.

(NO) Grennsaksrisotto Ingredienser: Rundkomet ris 37 %, grennsaksblanding i varierende mengder (akerbenner, tomater, ek, erter, gulretter, selleri), brun saus (maltodexirin, stivelse, jodberiket
salf, aromaer, fomatpulver, karamellsirup, maisspirerolie, lakpulver, krydder), maltodextrin, flstepulver, myseproteinkonsentrat, fetipulver (solsikkeolje, glukosesirup, melkeprotein), modifisert sti-
velse, grennsaksbuliong (sall, stivelse, sukker, krydder (selleri), rapsolie, fruktose), gjeerekstrakt, sukker, surhetsregulerende middel: sitronsyre, salt, pepper, naturlig aroma. Kan inneholde spor av gluten,
soya, sennep, egg og netter. Tilberedning: Hell 380 ml kokende vann opp fil 75 cm pé skalaen i posen, rar godt rundt. Lukk posen, og la sté i 10 minutter.

(SV) Gronsaksrisotto Ingredienser: Rundkomigt ris 37 %, grénsaksblandning i varierande proportioner (bondbénor, tomater, 18k, drtor, morétter, selleri), brun sé&s (maltodexirin, stérkelse, jodberikat
salf, aromer, tomatpulver, karamellsirap, majsgroddolia, I6kpulver, kryddor), maltodextrin, gréddpulver, vassleproteinkoncentrat, fetirikt pulver (solrosola, glukossirap, mjélkprotein), modifierad
steirkelse, gronsaksbuliong (salt, stéirkelse, socker, kryddor (selleri), rapsolja, frukios), j@stextrakt, socker, surhetsreglerande medel: citronsyra, salt, peppar, naturlig arom. Kan innehélla spér av gluten,
soja, senap, &gg och nétter. Tillagning: Hall 380 ml kokande vatten upp fill 75 cm pa skalan i pésen, 161 om noggrant. Férslut pésen och &t sté i 10 minuter.

(PT) Risotto com legumes do jardim Ingredientes: Arroz de gréo redondo 37 %, mistura de legumes em proporcées varidveis (favas, fomates, cebolas, ervilhas, cenouras, aipe), molho castanho
[maltodextrina, amido, sal iodado, aromas, pé de tomate, xarope de caramelo, éleo de gérmen de milho, pé de cebola, especiarias), maliodextrina, pé de natas, concentrado de proteinas de
soro de leite, p6 de gordura (¢leo de girassol, xarope de glicose, proteina do leite), amido modificado, caldo de legumes (sal, amido, agtcar, especiarias (aipo), dleo de colza, frutose), extrato
de levedura, agtcar, regulador de acidez: dcido cifrico, sal, pimenta, aroma natural. Pode conter vesfigios de gliten, soja, mostarda, ovo e frutos de casca rija. Preparacdo: Adicione 380 ml
de agua a ferver até & marca de 7.5 cm no saco, mexa bem. Feche o saco e deixe repousar durante 10 minutos.

(SI) RiZota z vritno zelenjavo Sestavine: Okroglozmati riz 37 %, mesanica zelenjave v spremenljivih razmerjih (bob, paradiznik, ¢ebula, grah, korenje, zelena), rjava omaka (maliodekstrin,
skrob, jodirana sol, arome, paradiznikov prah, karamelni sirup, olie iz koruznih kalekov, cebulni prah, zagimbe), maltodekstrin, smetanova moka, koncentrat sirotkinih beljakovin, mascobni
prah [sonéniéno olie, glukozni siup, mleéne beljakovine), modificiran krob, zelenjavna juha (sol, skrob, sladkor, zagimbe (zelenal), repicno olie, fruktoza), ekstrakt kvasa, sladkor, regulator kislosti:
citronska kislina, sol, poper, naravna aroma. Lahko vsebuie sledi glutena, soje, goréice, jajc in oresékov. Priprava: Nalite 380 ml vrele vode do oznake 7,5 cm neposredno v vrecko, dobro
premedajte. Zaprite vrecko in pusfite stati 10 minut.
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Nef filing weight/Netiofiillgewicht/Poids net/ Peso netio di riempimento,/ Netio vulgewicht/ Peso nefo de
lenado,” Masa wypetnienia netio,/ Cisié hmonost néplng,/ Greutatea neid de umplere/ Nettd ©lidismeg,/
sara Herro Hanosrens,/ Netto fyldningsvaegt/ Netioiéytidpaino,/ Netto fyliveki/ Netiofylinadsvikt/ Peso liquido
de enchimento,/ Nefo teza polnjenja

Added water/Wasserzugabe,/Eau ajoutée/ Aggiunia di acqua,/ Toevoeging van water/ Adicién de agua/
Dodatek wody,/ Pridavek vody,/” Adaos de apd,/ Viz hozzéadasa,/ Honcears som / Tilsseining af vand/
Veden liséiéminen/ Tilseining av vann/ Tillsats av vatten,/ Adigdo de égua,/ Dodajanje vode

Ready quantity/Ferige Menge,/Poids tofal / Quantita finita,/ Algewerkie hoeveelheid/ Cantidad acabada/
Zakoriczona iloé¢/ Hotové mnozsivi/ Cantitate finitc/ Kész mennyiség,/ lorosa kinskicrs / Feerdig maengde,/
Valmis maare,/ Ferdig mengde/ Férdig kvantitet/ Quantidade acabada,/ Konéna kdlicina

Average nutritional values per 100 g dried product/Durchschnitiliche Néahrwerte pro 100 g Tro-
ckenprodukt/Valeur nutritive moyenne pour 100 g de produit sec/ Valori nufrizionali medi per 100
g di prodotto secco/ Gemiddelde voedingswaarden per 100 g droog product/ Valores nutriciona-
les medios por 100 g de producto seco/ Srednie wartoéci odzywcze na 100 g suchego produkiu/
Promémé vyzivové hodnoty na 100 g suchého produktu/ Valori nutrifionale medii per 100 g produs
uscat/ Atlagos tapértékek 100 g szaraz termékre vetitve,/ Cepenpia noxuena uinnicts Ha 100 r cyxoro
nponykry / Gennemsniflige neeringsveerdier pr. 100 g tert produki/ Keskimédrdiset ravintoarvot
100 g kuivaa tuotetta kohti/ Gjennomsnitilig naeringsverdi per 100 g tert produki/ Genomsnitiliga
néringsvarden per 100 g torr produki/ Valores nufricionais médios por 100 g de produto seco/
Povprecne hranilne vrednosti na 100 g suhega izdelka

Energy | Brennwert| Energétique | Energial Energie | Energia | Energial Energie | Energie | Energi-
al enepris |Energil Energial Energil Energi | Energia | Energija

Fat/Fett/Lipides/Grasso/ Vet/ Grasa/ Ttuszcz/ Tuk/ Grasime/ Fat/ XXup./ Fedt/ Fat/ Fett/
Fett/ Gordura/ Maséoba

- of which saturated fatty acids/davon geséttigte Fettséuren/dont acides gras/di cui acidi grassi
saturi/ waarvan verzadigde vetzuren/ de los cuales dcidos grasos saturados/ w tym nasycone
kwasy tuszczowe/ z foho nasycené masiné kyseliny/ din care acizi grasi saturati/ ebbdl telitett
zsirsavak /3 wux nacuuennx xprnx kuenot / heraf maettede fedtsyrer/ joista tyydytyneitd rasvahap-
poja/ hvorav mettede fettsyrer/ varav métiade fettsyror/ dos quais écidos gordos saturados/ od
fega nasicene mascobne kisline

Carbohydrates/Kohlenhydrate/ Glucides/ Carboidrati /Koolhydraten/Carbohidratos/ Weglo-
wodany/ Sacharidy/ Carbohidrati/ Szénhidratok/ Byrnesoau/ Kulhydrater/ Hiilihydraa-
tit/ Karbohydrater/ Kolhydrater/ Hidratos de carbono/ Ogljikovi hidrati

- of which sugar/davon Zucker/dont sucres/ lo zucchero/ daarvan suiker/ del mismo azicar/
iego cukier/ z toho cukr/ zahdr din acesta/ ebbdl cukor/ s usoro uykpy / heraf sukker/ siitd sokeri/
derav sukker/ dérav socker/ do mesmo acicar/ od tega sladkor

Fibre/Ballaststoffe/ Fibres alimentaires / Fibra alimentare/ Voedingsvezels/ Fibra alimentaria/
Btonnik pokarmowy/ Vldknina/ Fibre dietetice/ Elelmi rostok/ Xapuosi sonokna / Kostfib-
re/ Ravintokuitu/ Kostfiber/ Kostfiber/ Fibra alimentar/ Prehranska vlaknina

Protein/Eiweiss/Protéines/ Proteine/ Eiwit/ Proteina / Biatko/ Protein/ Proteine /Protein /
Binok / Protein/ Proteiini / Protein/ Protein/ Proteina/ Proteini

Salt/Salz/Sel/Sale/ Zout/Sal /Sél /SGl /Sare /S6 / Cinb/ Salt/ Suola/ Salt/ Sal/ Sol

Best before end/Mindestens haltbar bis Ende,/A consommer de préférence avant le/ Da consumarsi preferibit
mente entro la fine di/ Best voor einde van / Mejor antes de finales de/ Najlepiej przed koricem/ Nejlépe
do konce/ Cel mai bine inainte de sfarsitul lui/ Legjobb a kévetkezd hénap vége elétt / Kpaue o inus / Bedst
inden udgangen af/ Parasta ennen/ Best fer uigangen av/ Bést fére slutet av/ Melhor antes do final de/
Najbolie pred koncem

5 years/Jahre/ans/ anni / jaren/ afios/ lata/ let/ ani/ évek/ poxie / &r/ vuotta / &r/ &r/

anos/ let
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